SPEISEKARTE

ENTREES/Vorspeisen/Voorgerechten

Entrées / Vorspeisen / Voorgerechten
DAAGESZOPP / Tagessuppe/Dagsoep
TOMATE MAT KREVETTEN / Tomate gefiillt mit Shrimps/Tomaatje gevuld
met garnalen
TOAST MAT CHAMPIGNONS /Gebratenen Pilzen und Speck auf Toastbrot/
Verse champignons op toast
6 SCHLEEKEN MATT KREIDERBOTTER/ 6 Schnecken in Kriuterbutter/ 6
Slakken in kruidenboter
BAUERNZALQOT/ Bauernsalat/ Boerensalade
1/2 BAUERNZALOT/ 1/2 Bauernsalat / Kleine boerensalade
ZALOT MAT FILETEN VUM POULET/ Salatteller mit
Hinchenbrust/Kipsalade
1/2 ZALOT MAT POULET/ Kleiner Hiinchensalat/Kleine kipsalade
ZALOT MAT SCAMPIEN AN GEREECHERTEM SAUMON/ Salat mit
Riesengarnelen und Riucherlachs/Salade met zalm en scampis

1/2 ZALOT MAT SCAMPIEN AN GEREECHERTEM SAUMON/ 1/2 Salat
mit Riesengarnelen und Réucherlachs/ Demi salade aux scampis et saumon
fumé

MARINEIERTEN FILET VUM SAUMON!/ Lachsfilet eingelegt/
Gemarineerde zalmfilet
CARPACCIO VUM SIMMENTALER RAND/ Carpaccio vom Simmentaler
Rind/Rundercarpaccio
SUGGESTIOUNEN/Empfhelungen vom Haus/ Suggesties
SUGGESTIOUNEN/Empfhelungen vom Haus/ Suggesties
ENNENZOPP/Zwiebelsuppe/Uiensoep
FRAESCHENHAMEN/Froschschenkel/Kikkerbilletjes 8 / 12

GULASCH VUM WELLSCHWAIN/ Wildschweingulasch/ Gulasch van het
everzwijn

CARRE VUM LAMMCHEN MAT ENGER THYMIANZOOS/Lamm Karee/
Lamskroon

FESCH/Fisch/Vis

FESCH/Fisch/Vis
FILET DE SAUMON MAT ENGER HOLLANDAISE/Lachsfilet mit
Hollandaise Sauce/ Zalmfilet met een Hollandaise saus
FRELL MELLERIN ART/Forelle Miillerin Art/ Gebakken Forel
GRATINEIERT SCAMPIEN AN ENGER

KNUEWELECKSZOOS/Gratinierte Scampis/ Gegratineerde scampis in
knoflooksaus

LETZEBUERGER KIICHEN/ Luxemburger Spezialitaten/ Streekgerechten

LETZEBUERGER KIICHEN/ Luxemburger Spezialitaten/ Streekgerechten
PASCHTEIT MAT FRITTEN AN ZALOT/ Koniginpastetchen mit Pommes
und Salat/ Kippepasteitjes met friet en sla

REI AN GEKACHTEN HAAM VUM "MEYER" MAT FRITTEN AN
ZALOT/ Gemischter Schinkenteller mit Pommes und Salat/ Luxemburgse
Ham met frietjes en sla

FLEESCHKAART/Fleischkarte/Vleesgerechten
PLATS / Hauptgerichte / Hoofgerechten

PANEIERTE SCHWENGSSCHNITZEL/ Schweineschnitzel Wiener Art/
Gepanneerde varkensschnitzel

4,50 €

925€

8,75 €

8,00 €
15,50 €
10,50 €

16,50 €
11,50 €

19,50 €

14,50 €

10,25 €

12,90 €

525€

12,50 €

17,90 €

21,50 €

18,75 €

17,90 €

24,00 €

15,90 €

16,90 €

15,90 €



CORDON BLEU VUM SCHWAIN MAT CHAMPIGNONSZOOS/ Cordon

bleu vom Schwein .. 1690€
PERDSFILET PUR MATT ZOOS PROVENCALE/ Pferdefilet/Paardefilet .. 23]5€
RENDSFILET PUR/ Rinderfilet/Biefstuk van de haas .. 2475€
ENTRECOTE VUM SIMMENTALER RAND/ Zwischenrippenstiick vom

Rind/ Entrecote .. 2250€

KLENG KAART/ Kleine Karte/ Kleine kaart

KLENG KAART/Kleine Karte/ Kleine kaart
HAMESCHMIER MAT HAAM VUM " MEYER" / Schinkenbrot/ Brood met

ardeense ham 9,50 €
HAUSGEMAACHTEN CROQUE MONSIEUR MAT ZALOT/ Schinken-

Kise Toast mit salat/ Tosti met salade 7,00 €
ENG FRIKADELL 2,00 €
ENG FRIKADELL SPEZIAL 2,50 €
2 FLEESCHKROKETTEN MAT BROUTY/ 2 Fleisckroketten mit Brot/ 2

Vleeskroketten met brood 8,50 €

DESSERTS/ Nachspeisen/Nagerechten
Desserts / Nachspeisen / Nagerechten

2 BULLE GLACE/ 2 Kugeln/ 2 Bolletjes ijs 4,00 €
PARFAIT VUN DECKEN NESS/ Wallnussparfait/Parfait van walnoten 5715 €
DAME BLANCHE 575 €
TIRAMISU 590 €
CAFE GLACE/ Eiskaffee/Ijskoffie . 625€
CREME BRULEE HAUSGEMAACHT 590 €
SCHOCKLASMOUSSE 5,50 €

avec Glace et sauce chocolat / matt Glace an Schokola Zoss
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