JUGGESTIONS
DE NOTRE
WHEF

MoS [ANTREES

Allergénes

Salade Nigoise facon Brasserie des Jardins
Thon cuit et mi-cuit
Pommes de terre, haricots verts, olives Kalamata
Oeuf, tomates cerises colorées, concombres,
Oignons rouges, poivrons jaunes, caprons,
Vinaigrette citronnée aux herbes.

3.4.5.9.10.11.13

19,50 €

Saumon fumé
Persil, échalote, citron, créme épaisse et toasts.

1.4.7

23,50 €

Tartare de boeuf a la Thai
Gingembre, basilic thai, menthe, citron vert,
Sésame et sauce soja au piment rouge.

6.8.11.12

16,00 €

N0S [HLATS

Salade Nigoise facon Brasserie des Jardins
Thon cuit et mi-cuit
Pommes de terre, haricots verts, olives Kalamata
Oeuf, tomates cerises colorées, concombres
Oignons rouges, poivrons jaunes, cdprons
Vinaigrette citronnée aux herbes.

Allergénes
3.4.5.9.10.11.13

37,50 €

Saumon fumé
Persil, échalote, citron, créme épaisse et toasts.
Salade et frites maison.

1.4.7

36,00 €

Tartare de boeuf a la Thai
Gingembre, basilic thai, menthe, citron vert,
Sésame et sauce soja au piment rouge.

6.8.11.12

32,50 €

Bavette Australienne Wagyu + 300gr grillée au four Josper
Duo de sauces BBQ épicées aux sésame et tzatziki.
Salade et frites maison.

5.7.9.10.11.12

47,50 €

Tagliata de filet de Beeuf
Pélée de légumes, roquette et parmesan
Sauce béarnaise et jus bordelais.
Frites maison.

1.7.10

36,50 €

Gravlax de saumon mi-cuit au gin "snacké”
Tempura d'asperges vertes, burratina, avocats,
Rougail mangue et passion, gel coco.

4.12

34,50 €




IOUCEURS [0S EESSERTS

Allergénes

D U Coupe ‘Fraises’
mUMENT Natures 11,00 €
Au sucre 12,00 €
Chantilly 7 13,00 €
Coupe Melba
Glace vanille
Fraises 7 15,00 €

Coulis de fraises et chantilly
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Pour accompagner votre dessert... 8,00 €

Verre de Banyuls Vintage - 8 c/
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