Bohey

BRASSERIE
RESTAURANT

Duo de jambon, frites, salade

Steak
champignons,
frites, salade

1a,7,9,12

Contrefilet de boeuf sauce béarnaise,
frites, salade 1a,3,7b,9,12

Dos de lingue, sauce petits légumes et
crevettes roses, purée 1,2,3,4,7,9,12
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Infos allergénes : notre pain contient du gluten.

v a
Potage + plat 2150€

1. Gluten (a: blé, b: seigle, c: orge, d: avoine, e: épeautre, f: kamut) | 2. Crustacés | 3. Oeufs | 4. Poissons |

5. Arachides | 6. Soja | 7. Lait (a: lait, b: lactose) | 8. Fruits a coque (a: amandes, b: noisettes, c: noix,
d: noix de cajou, e: noix de pécan, f: noix du Brésil, g: pistaches, h: noix de macadamia, i: noix de Queensland) |

9. Céleri | 10. Moutarde | 11. Graines de sésame | 12. Sulfites | 13. Lupin | 14. Mollusques

€ « BIERE.DU . MOIS « &
Trappistes

Rochefort Triple Extra

Brasserie Abbaye Notre-Dame de Saint-Rémy - Rochefort
Trappiste, blonde, triple | 8.1%vol. alc. | IBU 25
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Authentique biére trappiste.
La seule biére blonde de
Rochefort. Puissante et gour-
mande grdce a ses aromes fins
et équilibrés d'épices, de notes
d'agrumes, de malt, de levure
et de houblon. Moelleuse avec
un corps bien prononcé.

Elle se savoure en harmonie
avec quelques-uns de nos
plats a la carte: Saumon fumé,

croquette de fromage, scampis,
wok de poulet, filet de canette,

poissons et viandes grillées,
et aussi assiette de fromages,
créme brilée, tarte Tatin...
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