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Jameson  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  6�80 
Jack Daniel’s  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  6�80 
Cognac Gauthier V�S�  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  7�20 
Calvados Huet  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  7�50 
Vieille Prune Roque  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  9�50

SUCRÉS
Père Blanc  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  6�50 
Cointreau  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  6�50 
Disaronno Originale Amaretto  � � � � � � � � � � � � � � � � � �  6�50 
Averna Amaro Siciliano  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  6�50 
Baileys  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  6�50 
Sambuca  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  6�50 
Grand Marnier  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  7�50 
Mandarine Napoléon  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  7�50 
Chartreuse Verte  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 9�00

DISTILLERIE
ARTISANALE

UNIQUEMENT À MIDI  

sauf dimanche et jours fériés

POTAGE + PLAT  18€

PLAT SEUL  15.50€

Plat
du jour

€

€

€ € € €

JUSQU’À JUSQU’À 
12 ANS12 ANS



LES VINS ROUGES  LES VINS ROUGES        
ALSACE - CORSEALSACE - CORSE
St-Hippolyte 2022, Pinot Noir

Dom. Huber & Bléger, Alsace  . . . . . . . . . . . .  33.00
Tribbiera 2022 

Clos Culombu, Corse  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
   

 30.00 

RHÔNE - LOIRE - PROVENCE  RHÔNE - LOIRE - PROVENCE  
LANGUEDOC-ROUSSILLONLANGUEDOC-ROUSSILLON
Côtes-du-Rhône Villages Vieilles Vignes

2021, Domaine Roger Perrin  . . . . . . . . . . . . .  32.00
Les Camassots 2021, Côtes-du-Rhône 

Domaine Chamfort  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
   

 29.00 
Le Clos du Vigneau 2022, 

Saint-Nicolas-de-Bourgueil 
Maison Jamet, Loire  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  29.00

Les Bories 2022, 
Alpes de Haute-Provence
Dom. Bergerie, Paca  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

    
 33.00

L’Impudent 2021, Terrasses du Larzac 
Vignerons des Schistes, Languedoc  . . 29.00 

Pinot Noir 2020 
Domaine Delmas, Languedoc  . .  

   
37.00

Les Tamarins 2022, Pinot Noir
Vignerons des Schistes, Languedoc . . .  22.00

BORDEAUXBORDEAUX
Château de Marsan 2020, Bordeaux Sup.

Vignobles Gonfrier . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  24.00
Cuvée Vieilles Vignes 2020, Côtes de Blaye 

Château Les Bertrands  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26.00
Château de Tabuteau 2021

Lussac Saint-Emilion  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  28.00
Les Terres Rouges 2020 

Puisseguin St-Emilion  
Château Durand-Laplagne  . . . . . . . . . . . . . . . 28.00

La Source de Jouvente 2018,
Graves, Château Jouvente  . . . . . . . . . . .     35.00

Tradition 2019, Bordeaux sup.
Château Penin  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  28.00 

LUXEMBOURGLUXEMBOURG
Domaine St-Martin - De nos Rochers

Pinot Noir . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  34.00

ITALIEITALIE
Scìne 2022, Montepulciano 

agriCosimo, Abruzzes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
   
26.50

Langhe Dolcetto DOC 2022
Domaine Demarie, Piémont  . . .  

   
27.00

Barbera d’Alba 2021
Domaine Demarie, Piémont  . . .  

   
33.00

LES VINS BLANCS LES VINS BLANCS     
LUXEMBOURGLUXEMBOURG
Domaine St-Martin - De nos Rochers

Pinot Gris  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  34.00
Riesling  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  35.00

FRANCE - ITALIEFRANCE - ITALIE
Pinot Gris 2022 

Dom. Huber & Bléger, Alsace  . . . . . . . . . . . .  29.00
Chardonnay 2023 - Château Pesquié

Rhône, Ventoux  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
   

 25.00 
Les Bories 2022, 

Alpes de Haute-Provence
Dom. Bergerie, Paca  . . . . . . . . . . .        

 
31.50 

Cuvée Tradition 2023, 
Blaye-Côtes-de-Bordeaux 
Château Les Bertrands . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  20.00

Entre-deux-Mers 2022 
Château de Fontenille, Bordeaux  . . .  27.00

Tribbiera 2023
Clos Culombu, Corse  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

    
28.00 

Soave DOC Classico 2022
Cantina Villabella, Vénétie - Italie . . . .28.00

LE VIN MOELLEUXLE VIN MOELLEUX
Le Bouquet 2022, Bergerac moelleux

Château Marie Plaisance . . . . . . . . . . . . . 
    
23.00

LES VINS ROSÉSLES VINS ROSÉS
Pinot Noir Rosé 2022 

Dom. Huber & Bléger, Alsace  . . . . . . . . . . . .  28.00
Tavel 2023 - Dom. Moulin-La-Viguerie

Rhône  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
   

 31.00
Vé 2022, Méditerranée

Mas de Valériole, Camargue  . . . .
   

  24.00
Les Bories 2022, 

Alpes de Haute-Provence
Dom. Bergerie, Paca  . . . . . . . . . .  

    
    28.50

PETITES BOUTEILLES - BLANC PETITES BOUTEILLES - BLANC 37.5 CL37.5 CL
Pinot Gris

Dom. Huber & Bléger, Alsace  . . . . . . . . . . . .  18.00
Entre-deux-Mers 

Château La Galante, Bordeaux  . . . . . . . . . .12.00 

PETITES BOUTEILLES - ROUGE PETITES BOUTEILLES - ROUGE 37.5 CL37.5 CL
Pinot Noir

Dom. Huber & Bléger, Alsace  . . . . . . . . . . . .  17.00
Le Clos du Vigneau 

Saint-Nicolas-de-Bourgueil 
Maison Jamet, Loire  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16.00

Cuvée Tradition
Blaye-Côtes-de-Bordeaux
Château Les Bertrands  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14.00

Tradition, Bordeaux Supérieur
Château Penin, Bordeaux  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14.00

Sélection de VinsSélection de Vins

LES APÉRITIFS  LES APÉRITIFS      
Apéritif Maison  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6.00
Cocktail Bohey  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7.50 
Coupe de Champagne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9.00
Coupe de Crémant blanc ou rosé . . . . . . . . . . . . . .6.50
Coupe de Prosecco  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.50
Maitrank  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.00
Kir  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.80
Kir royal  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7.00
Pineau des Charentes blanc ou rosé  . . . . . .5.50
Royal Oporto blanc ou rouge  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.50
Martini blanc ou rouge  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.50
Pisang Ambon  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.50
Safari  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.50
Batida . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.50
Passoã  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.50
Campari  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.50
Ricard  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.80
Suze  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.80
Picon Vin blanc  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.80
Picon bière . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.50
Cynar  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.80
Aperol  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7.50  
P31 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7.50
Batida Rum, jus ananas  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7.50

LES GINS TONICLES GINS TONIC
Gin Bombay Dry  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6.00
Citadelle  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6.50
Engine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

     
7.50

     Schweppes Selection  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.10
     Pink Pepper, Hibiscus, Pomelo,  

White Peach & Elderflower

Sangria maison  . . . . . . . . . . . . 4.50

CHAMPAGNE,  CHAMPAGNE,  
CRÉMANTS, MOUSSEUX  CRÉMANTS, MOUSSEUX  75 CL75 CL

Vély Prodhomme . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .48.60
Prosecco Ardenghi  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .26.00
Crémant Gales Héritage  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .30.00
Crémant Gales Brut Rosé -  
     Héritage  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30.00

LES VINS BLANCSLES VINS BLANCS
RIVANER ET AUXERROISRIVANER ET AUXERROIS
Le verre  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.50
Le pichet 25 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.50
Le pichet 50 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10.80
RIESLING ET PINOT GRISRIESLING ET PINOT GRIS
La bouteille 25 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6.10

LES VINS ROUGE ET ROSÉLES VINS ROUGE ET ROSÉ
Le verre  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4.10
Le pichet 25 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7.20
Le pichet 50 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14.00
La bouteille 75 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .21.00

LES VINS AU VERRELES VINS AU VERRE
BLANCBLANC
Pinot Gris 2022 
     Domaine Huber & Bléger, Alsace  . . . . . . .5.60
Le Bouquet 2022, Bergerac moelleux - 
      Château Marie Plaisance  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.50
ROUGEROUGE
Scìne 2022, Montepulciano - agriCosimo, 
     Abruzzes - Italie  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.50

LES BIÈRES AU FÛT   LES BIÈRES AU FÛT   
Battin pils 30 cl - 5%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.00
Lupulus 25 cl - 8.5%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.70

LES BIÈRES SPÉCIALES  LES BIÈRES SPÉCIALES  
EN BOUTEILLEEN BOUTEILLE

Lupulus Hopera - 6%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.70
Battin Blanche - 4.8%, Fruitée - 4.3%  . . . . . . .3.20 
La Chouffe Blonde - 8%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4.20 
Mc Chouffe Brune - 8%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4.20
Duvel - 8.5%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.40
Hoegaarden Rosée 25 cl - 3%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.00
Liefmans Fruitesse 25 cl - 3.8%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.00
Leffe Blonde - 6.6%, Brune - 6.5%  . . . . . . . . . . . . . .3.90
Leffe Ruby - 5%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.90 
La Myrtille d’Amélie - 6%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4.50 
Carlsberg 25 cl - 5%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.60
Diekirch Grand Cru - 5.1%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.20
Rochehaut Blonde - 5.5%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.90
Rochehaut Triple Blonde - 8.5%  . . . . . . . . . . . . . . . . . .4.10
Peak Blonde - 6%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.60

LES TRAPPISTESLES TRAPPISTES
Orval - 6.2% - frais ou tempéré  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4.20
Orval vieux - frais ou tempéré . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.00
Chimay Dorée, blonde - 4.8%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.70
Chimay Triple, blonde - 8%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.90
Chimay Rouge, brune - 7% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.70
Chimay Bleue, brune - 9%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4.00
Rochefort - 6%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.70
Rochefort - 8%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.90
Rochefort Triple Extra - 8.1% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4.20
Westmalle Tripel - 9.5%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4.20

 LES BIÈRES SANS ALCOOL LES BIÈRES SANS ALCOOL
Erdinger - 0.0% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.80
Leffe Blonde, Brune - 0.0%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.90

LES SOFTS    LES SOFTS    
Perrier 33 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.50
Gerolsteiner sprudel 25 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.20
Gerolsteiner sprudel 50 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.90
Gerolsteiner naturell 25 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.20
Gerolsteiner naturell 50 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.90
Lodyss plate 1 L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7.10
Lodyss pétillante 1 L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7.10
Coca-Cola/Zero Sugar/Light . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.50
Sprite  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.50
Fanta orange  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.50
Fuze tea  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.50
Fuze tea pêche  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.50
Oasis Tropical  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.50
Schweppes Tonic, Agrumes,   
     Pink, Mojito . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.50
Liégeois  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.60
Orangina  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.80
Cécémel  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.50

LES JUS DE FRUITS LES JUS DE FRUITS 
Jus d’orange  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.60
Jus de pomme cerise  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.60
Jus de tomate  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.60
Jus de pomme  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.60
Jus d’ananas  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.60
Jus multivitamines  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.60

LES BOISSONS CHAUDESLES BOISSONS CHAUDES
Café  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.50
Expresso  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.50
Décaféiné  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.50
Cappucino chantilly  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.80
Cappucino italien  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.80
Café gourmand  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10.80
Lait russe  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.50
Thé/Infusion Harney & Sons  
         servi en théière  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.50
       Demandez notre carte !
Chocolat chaud  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.00
Viennois . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.20

Chouffe Coffee . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7.00
Irish coffee  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9.00

LES ACCOMPAGNEMENTS LES ACCOMPAGNEMENTS 
Grenadine, Menthe  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .0.50
Tonic/soda  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1.80
Coca-Cola/Zero Sugar/Light . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1.80
Jus de fruits  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1.80

LES COCKTAILS SANS ALCOOLLES COCKTAILS SANS ALCOOL
Crodino Orange ou Tonic  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4.00 
Funny Pisang et jus d’orange  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4.10
Mojito fraise  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4.00 
Cocktail Bohey  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.00

ÀÀ grignoter grignoter
Portion de fromage  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.00
Portion de saucisson  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.00
Portion mixte  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.00
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