L.a carte
LES PRODUITS DU MOMENT

Entrées

== La Suggestion du Chef
Autour de produits de saison....

18.00€
== La Trilogie de Sardines

== Beignet croustillant, Rillette pimentée, Marinée au gingembre ...

19.00€
== Le Veau

== Le tartare taillé au couteau, caprons, copeaux de comté ...

20.00€
== Le Foie Gras

== Le Foie Gras poélé, brioche perdue, chutney au réglisse ...

18.00€
== Le Saumon

== Les roulades de Saumon marinées a la fraise et balsamique ...

Poissons

== La Suggestion du jour
prix, nous consulter

34.00€
== Le Turbot

== Les aiguillettes panées aux amandes grillées ...

28.00€

== La Morue
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== Pavé de Morue cuit a basses températures, Caponata sicilienne ...

34.00€
== Le Thon



== Le steak de Thon grillé facon Nigoise, cdpres, courgettes, haricots verts ...

Viandes

== La Suggestion du chef
prix, nous consulter

32.00€
== L’Agneau

== Les noisettes de filet d’Agneau en croute d’herbes fraiches ...

36.00€
== Le Pigeonneau

== Le Pigeonneau roti, pulpe de petits pois, allumettes de jambon ...

36.00€
== Le Boeuf

== La piece de Baeuf grillée, Iégumes de saison, pommes pont neuf

34.00€
== Le Porc Ibérique

== Le carré de Porc Ibérique, pomme Macaire au parmesan ...

Desserts

Suggestions de notre Patissier

selon les produits de saison, prix variant entre 8 et 12€

11.00€
Le Moelleux au Chocolat

Gdteau au chocolat coulant a coeur....

8.00€
La Poire

L’entremet Poire et caramel au beurre salé, feuillantine au chocolat...

9.00€
Le Gianduja

Beignets chocolat noisette, tartare de banane au piment d’Espelette ...

9.00€



Les Framboises
Parfait glacé a la framboise, tartare d’avocat, meringue

Les prix de cette page s'entendent TTC. Ils ne sont qu'indicatifs, la carte disponible
dans le restaurant faisant référence.
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