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V O N WHESSIESERS' .C BHEG AgAL'RET:

PETITE RESTAURATION
DE 14H00 A 18H00

CROQUE-MONSIEUR avecjambon et fromage 1,7 550
TARTINE AU JAMBON 1 550
TARTE DU JOUR avec créme chantilly 550

PO UR COMMEDNCE

FEUILLETE AUX CHAMPIGNONS v 1,3,7,10 722
TARTINE DE SAUMON FUME 1,47 go°
GALETTES DE POMMES DE TERRE & 85°

COMPOTE DE POMMES v 35

SALADE DE VIANDE 3,9,10 148°
Viande du terroir luxembourgeois, oeuf, cornichons et moutarde

ALLERGEDNES

Al Pomité!

GLUTEN 1 | FRUITS A COQUE 8

Lo CRUSTACES 2 | CELERI 9
l:ekjmcxm OEUFS 3 | MOUTARDE 10
”l, ) ¥ POISSON 4 | GRAINES DE SESAME 11
V" ARACHIDES 5 | SULFITES 12
SOJA 6 | LUPIN 13

LAIT 7 | MOLLUSQUES 14




P L ATS

SALADE "SIEGFRIED" 1,3,7,10 14°°
oignons, tomates cerise, concombre, fromage, jambon, crotitons

SALADE DE SAUMON FUME 47,10 145°
oignons, tomates cerise, concombre

CARPACCIO DE BOEUF avec frites 7 185°
FISH AND CHIPS "SIEGFRIED" 1,3,4,5710 1950

poisson frit avec frites, salade et sauce rémoulade

CORDON BLEU DE VEAU 1,3,57,10 215°
avec frites et salade

ESCALOPE DE VEAU PANEE 13,5710 175°
avec frites et salade

BOUCHEE A LA REINE avec frites et salade 1,3,5,7,5,10 185°

STEAK DE CHEVAL 300gr. 3,5,7,9,10 235°
avec sauce au poivre, frites et salade
ENTRECOTE DE BOEUF 300gr. 3.5,7,9, 10 255°
avec sauce au poivre, frites et salade
KNIDDELEN AUX LARDONS 1,37 165°
KNIDDELEN AUX LEGUMES v 145°

JAMBON CRU ET CUIT avec frites et salade 3,5,7,10 165°

SUPPLEMENTS SAUCES

PETITE SALADE 3710 250 CHAMPIGNONS 7 2
POIVRE 7,910 228

FRITES 3 300

LUXEMBOURGEOISES PROVENGALE 250

DEMANDEZ NOTRE CARTE DES DESSERTS
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