ENTREES

PETITE SALADE DE MADAME KENNEDY : SALADE NICOISE AU THON FRAIS
SPAGHETTI FRAIS PREPARES DANS UNE MEULE DE PARMESAN, JAMBON DE PARME
CONSOMME DE GIBIER ET CHAMPIGNONS FORESTIERS

PETIT CARPACCIO DE FILET DE BOEUF SIMMENTAL A ’HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE ET
SA REDUCTION DE VINAIGRE BALSAMIQUE DE MODENE, ROQUETTE ET COPEAUX DE
PARMIGIANO REGGIANO ORO

PETIT RISOTTO DE BARLEY ET ASPERGES VERTES GRILLEES
PETIT SASHIMI DE THON / DE SAUMON LABEL ROUGE / MIXTE
NOUGAT AU FROMAGE DE CHEVRE FRAIS, PISTACHES ET FIGUES FRAICHES

CARPACCIO DE BETTERAVES, LANGOUSTINES CROUSTILLANTES ET CREME DE
FRAMBOISE

MILLEFEUILLE DE HOMARD ET COQUILLE SAINT-JACQUES, CREME FRAICHE DE
NORMANDIE

FOIE GRAS DE CANARD EN TROIS FAGONS : TERRINE, BONBON ET POELE ACCOMPAGNE
DE SA BRIOCHE

17.00

14.00

14.00

15.00

15.00

16.00

16.00

23.00

24.00

24.00



LA TERRE

GRAND CARPACCIO DE FILET DE BOEUF SIMMENTAL A LUHUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE 21.00
ET SAREDUCTION DE VINAIGRE BALSAMIQUE DE MODENE, ROQUETTE

BURGER KENNEDY : HAMBURGER 100 % PUR BOEUF SIMMENTAL DU TERROIR 22.00
LUXEMBOURGEOIS, REBLOCHON, OIGNONS CARAMELISES, TOMATES MI-CUITES ET

ROQUETTE. CREME DE TRUFFE SERVIE A PART, CORNET DE FRITES CROUSTILLANTES

MAISON*

GRANDE SALADE DE MADAME KENNEDY : SALADE NICOISE AU THON FRAIS 24.00
SPAGHETTI FRAIS PREPARES DANS UNE MEULE DE PARMESAN, JAMBON DE PARME 24.00
STEAK TARTARE DE BOEUF SIMMENTAL DU TERROIR LUXEMBOURGEOIS COUPE AU 27.00

COUTEAU, COEUR DE DE LAITUE CORNET DE FRITES CROUSTILLANTES MAISON*

DEMI POULET LABEL ROUGE FACON BONNE FEMME 28.00
MIGNON DE PORC PATA NEGRA FARCI AUX CHAMPIGNONS FORESTIERS, SAUCE AUX 28.00
MORILLES

MAGRET DE CANARD A L'ORANGE ET POIVRE VERT FRAIS DE MADAGASCAR, SPATZLE 30.00
SAUTES

FILET DE BICHE SAUCE AUX AIRELLES, TARTE TATIN AUX POIRES ET ROMARIN 32.00
FILET MIGNON DE VEAU ROTI, POMMES DE TERRE ROSEVAL, SAUCE AU CITRON VERT ET 34.00

VANILLE BOURBON

FILET DE BEUF ET GRATIN DE POMMES DE TERRE EN BRICK* 38.00
POULET ENTIER LABEL ROUGE FACON BONNE FEMME. POUR DEUX PERSONNES 52.00
CHATEAUBRIAND DE BOEUF SIMMENTAL DU TERROIR LUXEMBOURGEOIS GRILLE AU 68.00

SEL NOIR DE HAWAI POUR 2 PERSONNES DECOUPE EN SALLE*

* Toutes nos viandes peuvent étre accompagnées d’une sauce au choix : Poivre vert, béarnaise, beurre
maitre d’hotel, morilles ou stroganoff

Supplément : Truffe noire Uncinatum de Bourgogne (5€)



ENTRE TERRE ET MER

TRANCHES DE FILET BOEUF SAIGNANT ET GAMBAS SAUTEES AUX LEGUMES 25.00
ASIATIQUES, SAUCE SOJA ET OYSTER SAUCE, RIZ THAI PARFUME AU JASMIN



LA MER

GRAND SASHIMI DE THON / DE SAUMON LABEL ROUGE / MIXTE, CORNET DE FRITES
CROUSTILLANTES MAISON

FILET DE SAUMON D’ECOSSE LABEL ROUGE, PISTACHES ET BASILIC FRAIS
DOS DE CABILLAUD, RISOTTO AU RIZ SAUVAGE ET AU SAFRAN, SAUCE AU CHORIZO
FILET DE THON MI CUIT, CELERI AU LAIT DE COCO ET MANDARINE

FILET DE SAINT-PIERRE A LA PLANCHA, LUMACONI RIGATI, SAUCE LEGEREMENT
PIMENTEE

SOLE MEUNIERE, LEGUMES DE SAISON, ECRASEE DE POMMES DE TERRE ET BEURRE
NOISETTE

HOMARD BLEU ENTIER A LA NAGE, CREME FRAICHE DE NORMANDIE ET GARNITURES

24.00

26.00

29.00

32.00

35.00

37.00

54.00



LE BANC DE L'ECAILLER

FINE DE CLAIR N° 2 (PAR 6) 19.50
FINE DE CLAIR N° 2 (PAR 12) 38.00
PLATE DE ZELANDE 3/0 (PAR 6) 25.00
PLATE DE ZELANDE 3/0 (PAR 12) 45.00
ECAILLE D’ARGENT N°3 (PAR 6) 26.50
ECAILLE D’ARGENT N°3 (PAR 12) 49.00
BULOTS CUITS 3.40
PRAIRES 4.50
CREVETTES FRAICHES CUITES 5.90
COUTEAUX 3.10
BIGORNEAUX CUITS 4.50
TELLINES 6.85
OURSINS D'ISLANDE 8.35
COQUES 2.90
CRABE VERT 2.10

LANGOUSTINES D'ECOSSE 10.00



LE PLATEAU KENNEDY (POUR 2 PERSONNES) 2 TOURTEAU, 8 CREVETTES ROSES, 12 70.00
HUITRES FINE DE CLAIRE N°2 ET UN ASSORTIMENT DE COQUILLAGES DE 300 G
(BULOTS, TELLINES, BIGORNEAUX)

LE PLATEAU DE MADEMOISELLE BOUVIER (POUR 2 PERSONNES) 1 TOURTEAU, 1 110.00
HOMARD BLEU, 4 LANGOUSTINES D’ECOSSE, 2 GAMBAS, 12 HUITRES ECAILLE D’ARGENT

N°3, 2 OURSINS ET UN ASSORTIMENT DE COQUILLAGES DE 400 G : BULOTS, TELLINES,

BIGORNEAUX, ETRILLES ET COUTEAUX.



THE GREEN CORNER

GRAND MEDLEY DE LEGUMES FRAIS DE SAISON, SALSIFIS, CHAMPIGNONS FORESTIERS 19.00
ET CRUMBLE AUX NOISETTES

GRAND RISOTTO DE BARLEY ET ASPERGES VERTES GRILLEES 19.00



PETITS GOURMETS

TORTELLINI A LA SAUCE TOMATE 12.00
FILET DE SAUMON ET SON ACCOMPAGNEMENT 12.00
SUPREME DE POULET ET SON ACCOMPAGNEMENT 12.00

Accompagnement : légumes de saison, salade, purée de pommes de terre ouriz

Pour les enfants jusqu’a 12 ans



FROMAGES AFFINES

PETITE ARDOISE DE FROMAGES AFFINES 10.00

GRANDE ARDOISE DE FROMAGES AFFINES 18.00



DESSERTS

CREME BRULEE A LA VANILLE BOURBON DE MADAGASCAR

ASSIETTE DE FRUITS FRAIS

ASSIETTE DE SORBETS OU CREMES GLACEES AU CHOIX

ANANAS ROTI FACON TATIN, GLACE A LA VANILLE BOURBON DE MADAGASCAR
TARTE AU CITRON FACON MOJITO

COCKTAIL A LA FRAISE : GELEE DE DE CHAMPAGNE ROSE, COULIS DE FRAISE,
BAVAROISE CHAMPAGNE ET CRUMBLE

TENTATION CHOCOLAT DULCEY

9.00

10.00

10.00

11.00

11.00

12.00

12.00
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