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Entrées 
 

 Entrée Plat 
 

New Salade Caesar 16€00 21€00 
Cœur de sucrine, sauce Caesar, chips de pain,  
croustillant de poulet, parmesan, filet d’anchois 
 
Salade Grand-Mère 14€50 17€50 
Mesclun de salade, croutons de pain, lardons,  
champignons, oignons grelots, oeuf 
 
Carpaccio de bœuf classique 14€00 19€50 
Roquette, parmesan, vinaigrette huile d’olive et 
vinaigre de balsamique 
 
Carpaccio de bœuf « Harrys bar »  14€00 19€50 
Sauce moutarde, tomate, câpres, ciboulette 
 
Sashimi de saumon aux agrumes 14€50 19€50 
Saumon frais, marinade aux agrumes (orange et  
citron vert), salade herbes 
 
Tartare de bœuf 16€50 21€50 
Viande de boeuf hachée 
 
Feierstengszalot  13€50 18€50 
Paleron de bœuf en dés, vinaigrette moutarde et 
garnitures traditionnelles 
 
Le plat principal est servi avec pommes de terre sautées ou frites maison 
et salade. 

	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  

 
La liste des allergènes est disponible sur demande 



	  
Restaurant –  Bar –  Lo unge –  Event 

35 route d’Arlon L-8310  Capellen 28 77  54  57  info@the-vertigo.lu www.the-vertigo.lu 
 

 
 

Viandes 
 
 
Bouchée à la reine maison 21€50 
Frites maison et salade 
 
Cordon bleu de veau pané revisité 24€50 
Sauce aux champignons avec frites maison 
 
Cocotte de rognons de veau 23€00 
Sauce moutarde à l’ancienne servie avec des tagliatelles fraîches 
 
Entrecôte de bœuf à 300 gr  25€50 
Sauce au choix : poivre vert, beurre maître d’hôtel ou 
béarnaise, servie avec frites maison 
 
Entrecôte de bœuf façon tagliata 24€50 
Roquette et de copeaux de parmesan, servie avec frites maison 
 

Poissons 
 

 
Filet de saumon rôti 20€50 
Sauce vierge, pommes de terre écrasées aux herbes fraîches 
 
Fish & Chips version Vertigo 20€50 
Filet de poissons en tempura servi avec frites maison et  
sauce tartare asiatique 
 

Burgers 
 

 
Le Classic  14€50 
Iceberg, tomates, cornichons, sauce vertigo, steak haché, 
frites maison 
 
Le Cheese 15€50 
Iceberg, tomates, cornichons, sauce vertigo, steak haché, 
cheddar, frites maison 
 
Le Cheese and Bacon 16€50 
Iceberg, tomates cornichons, sauce vertigo, steak haché, 
cheddar et lard fumé rôti, frites maison 
 
Le Fish 18€50 
Iceberg, tomates, cornichons, sauce tartare, filet de poissons 
en tempura, frites maison 

 
 

 
 
 
 
 

 

La liste des allergènes est disponible sur demande 
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Desserts 
 
 
Moelleux chocolat au cœur fondant 
Coulis de fruits rouge et glace vanille  9€50 
 
Tiramisu maison au champagne  9€50 
 
Crème brûlée traditionnelle à la vanille de Madagascar  8€00 
 
Mousse au chocolat en cage de chocolat  8€50 
 
Café gourmand (4 pièces au choix du chef)  8€50 
 
Champagne gourmand (4 pièces au choix du chef) 12€50 
 
Parfait glacé au Grand Manier  8€50 
 
Dame blanche 
3 boules de glace vanille, sauce chocolat maison, chantilly  9€50 
 
Café glacé 
3 boules de glace café, café froid, chantilly  8€50 
 
Trilogie de sorbets ou glaces du moment 10€50 
Arrosé (Sans alcool : - 1,50.- EUROS) 
 
 

Et pour les connaisseurs 
 
notre préparation exquise de fromages affinés 10€50 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

La liste des allergènes est disponible sur demande 
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les Suggestions saisonnieres 
du VERTIGO 

pour Moules imperiales 
 
 

Entrees 
 
 
 
Salade de Moules marinieres         16€00 
Mesclun du jardin, œuf de caille, tomate cerise, 
amandes grillees, raisins muscat, oignons rouges 
 
ajoute de 5€ en plat principal 
 
 
 

Plats 
 
 
 
Bains de Moules  26€00 
au riesling ou a la creme double 
Servies avec des frites fraiches maison 
 
Nage de moules legerement safranee  21€00 
Accompagne par une Mouilette au camembert et  
Son ponpon d’herbettes a l’huile d’argan 
 
Filet de boeuf du terroir roti aux moules   29€50 
au Jus court a la moutarde de moue de raisin 
Servies avec des frites fraiches maison 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

La liste des allergènes est disponible sur demande 


