
La Carte – Star of Asia 

 

Entrées 

 1 Sherwani’s special oriental soup 

6.50 € 

Potage spéciale oriental aux épices et herbes riches 

 2 Curried Puff 

8.75 € 

Feuilleté à la base d’agneau haché 

 3 Vegetable Samosa 

6.50 € 

 4 Meat Samosa 

8.75 € 

 5 Cutlets 

6.90 € 

Préparation panée à la viande et purée 

 6 Shami Kebabs 

8.75 € 

Préparation à la viande hachée et fines herbes 

 7 Sheekh Kebab 

8.75 € 

Saucissons indiennes préparés à la base d’agneau et d’herbes 

 8 Fried Bringals 

6.50 € 



Aubergines frites 

 9 Paneer Pakodas 

6.50 € 

Fromage indien, pané et frit 

 10 Pakodas – Bhajias 

6.50 € 

Préparation spéciale à la purée de lentilles et aux ognions 

 11 Dahi – Vada 

7.50 € 

Nr. 11 avec une sauce yaourt 

 12 Til Tal Ghinja 

9.90 € 

Scampi fris 

 13 Murg Muglai 

8.50 € 

Ailes de poulet marinés avec des épices spéciales, frits 

 14 Mixed Vegetable Pakodas 

7.50 € 

 15 Mixed Starter 

9.50 € 

 

Spécialités d'Agneau 

 16 Lamb Curry 

17.00 € 

Morceaux d’agneau à la sauce curry 



 17 Lamb Madras Vindaloo 

17.50 € 

Agneau à la sauce curry aux épics riches et piquants 

 18 Bhoonaghosht 

17.50 € 

Morceaux d’agneau préparés aux tomates et richemment épicés 

 19 Pasindah 

17.50 € 

Une spécialité de la région de Hyderabad, Inde. Préparée avec des fines herbes et des 

amandes 

 20 Palak Ghosht – Lamb Spinach 

17.50 € 

Morceaux d’agneau, légèremment épicés, préparés avec des épinards 

 21 Tass Kebab 

17.50 € 

Morceaux d’agneau aux épices douces, préparés avec des oignons, pommes de terre, 

tomates et haricots verts 

 22 Kofta Curry 

17.50 € 

Boulettes d’agneau et pommes de terre dans du curry 

 23 Kheema Curry 

17.50 € 

Haché d’agneau au curry 

 24 Kheema Narang 

17.20 € 

Haché d’agneau au curry et aux oranges 



 25 Aloo Ghosht 

17.50 € 

Agneau au curry avec des pommes de terre 

 26 Dal Ghosht 

17.50 € 

Morceaux d’agneau à la sauce curry aux lentilles 

 27 Lamb Shahi Kurma 

17.50 € 

Préparé avec une sauce au curry à la crème, aux amandes et aux fines épices 

 28 Lamb Jalfrezi 

17.50 € 

Morceaux d’agneau épicées, cuits avec des chillies frais, poivrons et des ognions dans 

une sauce au curry épicée 

 29 Lamb Do Piazza 

17.50 € 

Des morceaux d’agneau marinées, cuits avec des herbes, du gingembre frais, des 

chillies, des tomates et des ognions 

 30 Lamb Baigan 

17.50 € 

De délicieux morceaux d'agneau marinés, cuits avec des aubergines 

Poulets 

 31 Special Tandoori 

16.80 € 

Poulet tandoori avec une sauce à la crème, aux amandes, champignons et fines épices 

 32 Chicken Shalimar 

16.80 € 



Poitrine de poulet frité avec de l’ail, servie avec une sauce épicé 

 33 Chicken Curry 

16.80 € 

Poulet au curry 

 34 Chicken Madras Vindaloo 

16.80 € 

Poulet curry aux épices riches 

 35 Kuku Paka 

16.50 € 

Poulet curry au jus de noix de coco et aux epices riches 

 36 Chicken Shahi Kurma 

16.80 € 

Poulet curry aux épices et amandes à la crème 

 37 Chicken Jalfrezi 

16.80 € 

Morceaux de poulet épicées, cuits avec des chillies frais, poivrons et des ognions dans 

une sauce au curry épicée 

 38 Chicken Tikka Masala 

16.80 € 

Poulet tandoori avec une sauce à la crème, aux amandes, poivrons frais et des fines 

épices 

Bœuf 

 39 Beef Curry 

17.00 € 

Boeuf au curry 

 40 Beef Madras Vindaloo 



17.50 € 

Boeuf au curry très piquant et richemment épicé 

 

 

Fruits de Mer 

 41 King Prawn Curry 

19.00 € 

Scampis au curry 

 42 Special Scampi Curry 

19.50 € 

Scampi au curry avec des poivrons frais et à la sauce riche aux amande 

 43 Fish Curry 

18.90 € 

Morceaux de poisson marinées, cuits dans une sauce au curry avec des feuilles de 

curry frais et des herbes 

Plats Végétariens 

 44 Egg Curry 

14.00 € 

Oeufs durs au curry 

 45 Khageena 

14.00 € 

Oignons et oeufs brouillés aux épices 

 46 Aloo Palak 

14.00 € 

Pommes de terre et épinards au curry 



 47 Palak Paneer 

14.50 € 

Fromage indien et épinards préparés avec des épices 

 48 Mutter Paneer 

14.50 € 

Fromage indien et petits pois au curry 

 49 Mirch Salan 

14.50 € 

Piments verts très relevés au curry 

 50 Bhagara Baigan 

14.50 € 

Aubergines richement et fortement épicées au curry 

 51 Aloo Burtha 

14.50 € 

Pommes de terre purées aux épices riches 

 52 Mixed Vegetable Curry 

14.50 € 

Légumes assortis au curry 

 53 Dahi Ki Kadi 

15.00 € 

Boulettes de lentilles épicées à la sauce yaourt 

 54 Dal 

13.50 € 

Lentilles cuits dans des épices 

 55 Tadk Dal 



14.00 € 

 56 Soya Curry 

14.50 € 

Pièces de soya cuis dans curry 

 57 Soya Mince 

14.50 € 

Soya haché dans une sauce au curry épicé 

 58 Channa Masala 

14.50 € 

Pois chice cuis dans du gingembre frais au curry 

 59 Mushroom Bhaji 

14.50 € 

Champinions cuis dans une sauce au curry et ognions 

 60 Kofta Shahjahani 

14.50 € 

Des boulettes de fromage indien et des légumes, cuis dans une sauce aux amandes 

riche 

 61 Aloo Gobi 

14.50 € 

Du choufleur frais, cuis avec des pommes de terres 

Grillades 

 62 Tikka Kebab 

18.90 € 

Morceaux choisis d’agneau, marinés et grillés. Servis avec du curry et du riz 

 63 Tandoori Chicken 



16.00 € 

Poulet grillé aux épices spéciales tandoori, servi avec du curry et du riz 

 64 Tandoori Scampi 

19.90 € 

Scampis grillés aux épices, servis avec du curry et du riz 

 65 Mixed Grill 

18.90 € 

Composé de poulet tandoori, tikka kebab, scampi tandoori, shami kebab, pakodas etc. 

Servi avec du riz et du curry  

 66 Special Mixed Grill 

24.50 € 

 67 Chicken Tikka 

17.50 € 

 68 Reshmi Kebab 

17.50 € 

 69 Tandoori Fish 

19.90 € 

Lotte grillé aux épices spéciales tandoori, servi avec du curry et du riz 

 70 Paneer Tikka 

16.00 € 

Paneer grillé aux épices spéciales tandoori, servi avec du curry et du riz 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Menus Complets 

 71 Non-Végétarien 

34.00 € 

Sherwani’s Special Oriental Soup 

Tandoori Chicken 

Tikka Kebab 

Cutlet 

Shami Kebab 

Samosa 

Saffron rice 

Lamb Shahi Kurma 

Mixed Vegetable Curry 

Mixed Indian Dessert 

72 Végétarien 

30.00 € 

Vegetable Soup 

Paneer Tika 

Pakoda  

Fried Bringals  

Vegetable Samosa  

Vegetarian Cutlet  

Mixed Vegetable Curry  

Dal  

Saffron rice  

Mixed Indian Dessert 

Plats à base de Riz 

 73 Lamb Biryani 

17.50 € 

Morceaux d’agneau épicés, préparés au riz safran. Servis avec du Dahi Raita 

 74 Kheema Pillaf 



17.50 € 

Haché d’agneau épicés, préparés au riz safran. Servis avec du Dahi Raita 

 75 Chicken Biryani 

16.50 € 

Poulet épicé préparé avec du riz safran. Servi avec du Dahi Raita 

 76 King Prawn Biryani 

18.50 € 

Crevettes préparés avec du riz safran. Servis avec du Dahi Raita 

 77 Vegetable Biryani 

16.00 € 

Légumes assortis préparés avec du riz safran. Servis avec du Dahi Raita 

 78 Egg Biryani 

16.00 € 

Oeufs préparés avec du riz safran. Servis avec du Dahi Raita 

Pains Indiens 

 79 Chapatti 

1.75 € 

Crèpe mince cuite sans graisse 

 80 Paratha 

2.95 € 

Pain indien typiquemment fris 

 81 Meat Stuffed Paratha 

7.20 € 

Pain indien frit et fourré avec de la viande 

 82 Vegetable Stuffed Paratha 



6.25 € 

Pain indien frit et fourré aux légumes 

 83 Naan 

3.25 € 

Du pain traditionel, fournée dans un Tandoor (four indien) 

 84 Garlic Naan 

3.85 € 

 85 Chilli Naan 

3.85 € 

 86 Butter Naan 

3.85 € 

 87 Cheese Naan 

3.85 € 

 88 Peshawari Naan 

4.50 € 

 89 Kheema Naan 

7.20 € 

 90 Tandoori Roti 

2.95 € 
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